
Semaine n°43 du 19 au 25 octobre 2026

MENU DU JOUR

lundi, 19 octobre 2026 entrée Potage cultivateur
plat Mousseline de poissons maison (IS/NO)

Sauce au vin blanc

Riz créole

Epinards en branches étuvées
dessert Poire pochée aux épices

mardi, 20 octobre 2026 entrée Crème de céréales
plat Saucisse à rotir (CH)

Sauce au confit d'oignons

Pommes de terre mousseline

Haricots verts au beurre
dessert Salade de mangue

mercredi, 21 octobre 2026 entrée Bouillon *de boeuf
plat Pot au feu (CH)

Sauce ravigote

Pommes de terre nature

Carotte, chou frisé et poireau
dessert Mousse au chocolat

jeudi, 22 octobre 2026 entrée Crème de volaille
plat Blanquette d'agneau (IE) à 

L'emmentaloise, safran et légumes 

Boulghour piquant

Macédoine de légumes
dessert Îles flottante

vendredi, 23 octobre 2026 entrée Velouté de chou-fleur au lait de coco
plat Filet de poulet (CH)

Jus à l'estragon

Fusilli au beurre

Fenouil à la tomate
dessert Blanc-manger au coulis d'abricots

samedi, 24 octobre 2026

dimanche, 25 octobre 2026

DÉSIRS PARTICULIERS La Fondation Bois-Gentil vous propose également la possibilité de 

consommer des menus sans lactose et/ou hachés.

LABEL FAIT MAISON Tous nos plats répondent au label FAIT MAISON, seuls les composants 

accompagnés d'un astérisque (*) ne sont pas élaborés par nos soins - 

www.labelfaitmaison.ch

Les collaborateurs du CAT vous souhaitent un agréable week-end !

MENU DES BÉNÉFICIAIRES


