
Semaine n° 22 du 25 au 31 mai 2026

MENU DU JOUR

lundi, 25 mai 2026 entrée Potage fermière
plat Emincé de veau zürichoise (CH)

Galettes de rösti*

Laitues étuvées

dessert Crème renversée

mardi, 26 mai 2026 entrée Velouté de Cresson
plat Sauté de dinde FR) aux fruits secs 

Et citron vert

Gnocchi de maïs

Dés Courgettes
dessert Blanc battu au sirop d'érable

mercredi, 27 mai 2026 entrée Bouillon*
plat Saucisse à rôtir de porc (CH)

Sauce au confit d'oignons

Pommes de terre St- Germain

Dés de navets jaunes
dessert Buffet de fruits de saison

jeudi, 28 mai 2026 entrée Crème de veau à la citronnelle
plat Dos de Colin (FR)

Sauce au beurre Nantais

Riz Créole

Rosettes de romanesco
dessert Génoise aux fraises

vendredi, 29 mai 2026 entrée Soupe à l'oignon
plat Steak haché de veau (CH)

Sauce moutarde en grains

Pommes de terre frites

Epinards en branches
dessert Pastèque

samedi, 30 mai 2026

dimanche, 31 mai 2026

DÉSIRS PARTICULIERS La Fondation Bois-Gentil vous propose également la possibilité de 

consommer des menus sans lactose et/ou hachés.

LABEL FAIT MAISON Tous nos plats répondent au label FAIT MAISON, seuls les composants 

accompagnés d'un astérisque (*) ne sont pas élaborés par nos soins - 

www.labelfaitmaison.ch

Les collaborateurs du CAT vous souhaitent un agréable week-end !

MENU DES BÉNÉFICIAIRES


