
Chemin du Petit-Flon 49

1018 Lausanne

021 512 32 55

Pavement 20

1018 Lausanne

 021 512 34 55

PROPOSITIONS PLAT DU JOUR PLAT "SIGNATURE" PLAT "MARAÎCHÈRE"

sur place / à emporter CHF 18,50 / CHF 13,00 CHF 18,50 / CHF 13,00 CHF 18,50 / CHF 13,00

potage ou entrée CHF 3.00

dessert CHF 3.50

lundi, 22 avril 2024 Sauté de bœuf au sésame (CH) Brochette de porc (CH) Emincé de quorn façon provençale

Penne aux tomates séchées Sauce tzatzíki Brochette de pommes de terre 

Emincé de fenouil étuvé Salade grecque Grenaille au romarin

Pain pita Poivrons confits

mardi, 23 avril 2024 Poitrine de dinde rôtie (FR) Ravioli* au saumon (NO) Rouleaux de printemps maison

Jus à l’estragon Sauce crème et aneth Sauce aigre douce

Galettes de pommes de terre* Salade batavia croquante Riz cantonais (avec œuf)

Carottes glacées Salade Asiatique

mercredi, 24 avril 2024 Dos de cabillaud poché (IS/MSC) Médaillons de porc (CH) aux asperges Feuilleté d’asperges vertes, 

Sauce au vin blanc Pommes gaufrette Fromage frais et petits légumes

Mousseline de patates douces Wok de légumes oubliés Salade trévise et graines de tournesol

Julienne de laitue romaine

jeudi, 25 avril 2024 Salm Basel (saumon à la bâloise (NO) Epaule d’agneau (IE) Risotto au citron et ciboulette

Sauce à l'échalote et vin blanc Basse température, confit d’oignons et 

gingembre

Chips de Grana Padano

Pommes de terre vapeur Gratin de pommes de terre Salade de jeunes pousses

Carottes étuvées Ratatouille

vendredi, 26 avril 2024 Navarin d’agneau printanier (IE) Onglet de bœuf (CH) Tagliatelles aux champignons de Paris

Avec petits légumes Sauce marchand de vin Emulsion à l'ail et oignon nouveau

Semoule de couscous Riz sauvage Grana Padano râpé

Salade verte aux pignons grillés Salade de saison

du lundi au vendredi PROPOSITION DU CHEF SUGGESTION DE SAISON

sur place CHF 22.50 CHF 20.50

à emporter CHF 15.00 CHF 14.00

Suprême de poulet jaune (FR) Club Sandwich aux asperges et 

Rôti sur peau Magret de canard fumé (FR)

Emulsion de crème de morilles Mayonnaise à l'ail et ciboulettes

Risotto de riz vénéré , légumes grillés Frites, salade verte et carottes

allergie, intolérance 

commande à emporter 24h à l'avance directement auprès du restaurant (vendredi pour lundi)

retrait de la commande entre 10h30 - 11h30, à l'entrée du restaurant

tva Tous nos prix s'entendent TVA comprise

MENUS DE LA SEMAINE

Sur demande, notre équipe de restauration vous donnera volontiers des informations sur les mets susceptibles de déclencher allergies 

ou intolérances.

Tous nos plats répondent au label FAIT MAISON, seuls les composants accompagnés d'un astérisque (*) ne sont pas élaborés par nos 

soins - www.labelfaitmaison.ch
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PLAT DU JOUR PLAT "SIGNATURE" PLAT "MARAÎCHÈRE"

plat du jour CHF 18.50 CHF 18.50 CHF 18.50

potage ou entrée CHF 3.00

dessert CHF 3.50

samedi, 27 avril 2024 Hachi parmentier (CH) Onglet de bœuf (CH) Tagliatelles aux champignons de Paris

Salade mêlée aux noisettes Sauce marchand de vin Emulsion à l'ail et oignon nouveau

Riz sauvage Grana Padano râpé

Salade verte aux pignons grillés Salade de saison

dimanche, 28 avril 2024 Poulet rôti, jus au romarin (CH) Onglet de bœuf (CH) Tagliatelles aux champignons de Paris

Quartiers de pommes de terre épicés Sauce marchand de vin Emulsion à l'ail et oignon nouveau

Haricots beurrés Riz sauvage Grana Padano râpé

Salade verte aux pignons grillés Salade de saison

samedi et dimanche PROPOSITION DU CHEF SUGGESTION DE SAISON

sur place CHF 22.50 CHF 20.50

Suprême de poulet jaune (FR) Club Sandwich aux asperges et 

Rôti sur peau Magret de canard fumé (FR)

Emulsion de crème de morilles Mayonnaise à l'ail et ciboulettes

Risotto de riz vénéré , légumes grillés Frites, salade verte et carottes

allergie, intolérance 

tva Tous nos prix s'entendent TVA comprise

Sur demande, notre équipe de restauration vous donnera volontiers des informations sur les mets susceptibles de déclencher allergies 

ou intolérances.

Tous nos plats répondent au label FAIT MAISON, seuls les composants accompagnés d'un astérisque (*) ne sont pas élaborés par nos 

soins - www.labelfaitmaison.ch

MENUS DU WEEK-END


