
MENUS RÉSIDANTS Semaine n° 17 du 22 au 28 avril 2024

MIDI Menu du jour / Menu "texture lisse"

lundi, 22 avril 2024 entrée Crème de veau
plat Sauté de bœuf au sésame (CH)

Penne aux tomates séchées

Emincé de fenouil étuvé

dessert Salade d’ananas 

mardi, 23 avril 2024 entrée Potage cultivateur
plat Poitrine de dinde rôtie (FR)

Jus à l’estragon

Galettes de pommes de terre*

Carottes glacées
dessert Pomme pochée au caramel

mercredi, 24 avril 2024 entrée Potage purée de carottes
plat Dos de cabillaud poché (IS/MSC)

Sauce au vin blanc

Mousseline de patates douces

Julienne de laitue romaine
dessert Crème de yaourt aux fruits

jeudi, 25 avril 2024 entrée Potage Bâlois
plat Salm Basel (saumon à la bâloise (NO)

Sauce à l'échalote et vin blanc

Pommes de terre vapeur

Carottes étuvées
dessert Mousse Läkerli

vendredi, 26 avril 2024 entrée Bouillon* Célestine
plat Navarin d’agneau printanier (IE)

Avec petits légumes

Semoule de couscous

dessert Salade de banane au chocolat

samedi, 27 avril 2024 entrée Potage purée de lentilles blondes
plat Hachi parmentier (CH)

Salade mêlée aux noisettes

dessert Mousse aux mangues

dimanche, 28 avril 2024 entrée Velouté de cresson
plat Poulet rôti, jus au romarin (CH)

Quartiers de pommes de terre épicés

Haricots beurrés

dessert Coupe de fraises 

DÉSIRS PARTICULIERS

MENU "TEXTURE LISSE"

MENU "RÉGIME"

COLLATION

LABEL FAIT MAISON

Chaque midi, nous vous proposons un mets de remplacement à choix :

   carottes OU pommes de terre purée

Le menu "texture lisse" reprend les mêmes aliments que le menu du jour.

Votre repas sera servi en respect de votre carte repas individuelle.

Choix entre fruits, yogourt, assortiment de biscuits, etc.

Tous nos plats répondent au label FAIT MAISON, seuls les composants accompagnés d'un 

astérisque (*) ne sont pas élaborés par nos soins - www.labelfaitmaison.ch



MENUS RÉSIDANTS Semaine n° 17 du 22 au 28 avril 2024

SOIR Menu du soir / Menu "texture lisse"

lundi, 22 avril 2024 entrée Potage du jour 
plat Pommes de terre au four, cottage cheese et julienne de saumon fumé 

(NO)

Salade de betterave rouge cuite*
dessert Crème vanille

mardi, 23 avril 2024 entrée Potage du jour 
plat Aubergines farcies riz et tofu, coulis de tomate

Salade pain de sucre
dessert Séré aux myrtilles

mercredi, 24 avril 2024 entrée Potage du jour 
plat Asperges vertes froides, mayonnaise allégée

Jambon cru (CH)

Salade iceberg, trévise et maïs

Pain complet
dessert Tartelette au citron

jeudi, 25 avril 2024 entrée Potage du jour 
plat Œufs brouillés

Paysanne de légumes et de pommes de terre sautée

dessert Salade de papaye

vendredi, 26 avril 2024 entrée Potage du jour 
plat Quiche aux légumes et mozzarella

Salade batavia
dessert Flan mocca

samedi, 27 avril 2024 entrée Potage du jour 
plat Fagottini*aux légumes frais, sauce crème

Choix de fromage

dessert Compote de poires

dimanche, 28 avril 2024 entrée Potage du jour 
plat Gratin de chou-fleur

Riz blanc 

dessert Semoule de blé au lait sucré-vanillé et compotée de rhubarbe

CARTE DE METS

MENU "TEXTURE LISSE"

MENU "RÉGIME"

LABEL FAIT MAISON

La Fondation Bois-Gentil met à votre disposition, en alternative au menu du soir, une carte 

de quelques mets à choix.

Le menu "texture lisse" reprend les mêmes aliments que le menu du jour.

Votre repas sera servi en respect de votre carte repas individuelle.

Tous nos plats répondent au label FAIT MAISON, seuls les composants accompagnés d'un 

astérisque (*) ne sont pas élaborés par nos soins - www.labelfaitmaison.ch


